Partono gli incontri didattici
SLOW FOOD INSEGNA

SAN DANIELE da SERAFINO
a Torreglia Via San Daniele 57

GIOVEDI 14 APRILE ORE 20.30

IMPARIAMO A FARE LA PASTA FATTA A MANO

L'agricoltore Zancanella Sandro produttore di farine di
Monselice e la cuoca Zuma mamma di Serafino metteran-
no a disposizione la loro cultura a chi partecipera’ alla
serata cimentandosi a fare le tagliatelle e i bigoli usando
solo le mani e il mattarello.

In cucina poi si eseguira’ la cottura e il condimento fatto
con il ragu’ d'oca dell” az. ag. Litame’ di Sant Urbano.

Si passera’ in tavola per la degustazione abbinata ai vini
dell’azienda Monteforche di Zovon di Vo'

Costo della serata €. 25,00

Ad ogni partecipante verra’ regalato un matterello!

PRENOTAZIONE “ENTRO"” MERCOLEDI 13 APRILE Al SEGUENTI NUMERI

ENOTECA SAN DANIELE tel. 049 5212482. Mail: bauserafino@libero.it

Zancanella Sandro tel. 368 291094  Mail : sandrozancanelIa@yahoo.it_l
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